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Padaria fundada em
1897 desperta a atencao
de eventuais socios e
até de administradoras
de shoppings em SP

Gisele Tamamar

De vez em quando Alexandre
Franciulli joga um pouco de fari-
nha de trigo na calgada da pada-
ria 14 de Julho, localizada no Be-
xiga, em Sdo Paulo, ¢ faz uma
oragio. Era um costume do pai,
Wilson, quando ele comandava
o negdcio. “Fago a mesma coisa
quando comego a pensar nele,
Se deu certo com ele, tem que
dar certo comigo”, afirma.

A padaria inaugurada em
1897 ¢ hoje administrada por
Alexandre busca misturar com
eficiéncia a tradiclio da empre-
sa centendria, criada pelo avd
Rafaelli e famosa pelos seus
pdes italianos, com as inova-
¢Oes necessdrias para que o em-
preendimentn.mantenhu a com-
petitividade. E dele, por exem-
plo, a receita da lasanha de pio
italiano ¢ da frold, um pdo re-
cheado com vistosos dois me-
tros de comprimento.

O sucesso do lanche de per-
nil assado no vinho também
motivou a abertura de uma can-
tina para receber os clientes e
as mesas apertadas na calgada
foram transferidas para um es-
pago maior. “Sigo a tmdin;;ﬁu,
mas também continuo criando.
A gente vai se adequando ao
gosto do brasileiro”, diz.

O fundador da 14 de Julho
veio da Itdlia, precisamente de
Santa Maria di Castellabatte,
Mecanico de profissio, Rafaelli
chegou ao Brasil com o propdsi-
to de abrir uma oficina, mas
seus pdes italianos ficaram fa-
mosos antes, “Todo mundo fa-
zia pdo e presunto cru porgue ti-
nha que desenvolver um produ-
to que durasse mais que o pio
tradicional”™, conta Alexandre.

Primeira, ele construiu um
grande forno para a familia,
mas 0s pedidos dos vizinhos au-
mentaram e ele enxergou a
oportunidade de abrir a pada-
ria. Tudo ia bem até que o filho
Wilson sofreu um acidente
com a queda da barraca usada
para vender pdes na feira e pre-
cisou amputar o brago. “Meu
avo ficou muito desgostoso
com o fato e vendeu a padaria”,
lembra Alexandre.

() negocio passou pela midos
de conhecidos ¢ parentes até
Wilson readquirir o empreendi-
mento, vendido novamente até
ser recomprado por Alexandre
ha 21 anos. “A padaria esta ha
uns 70 anos, no total, na familia
Franciulli®, diz.

“Sigo a tradigdo,
mas continuo
ainda criando
as minhas
receitas”

Alexandre Franciulli,
proprietirio da Padaria
14 de Julho, em Sdo Paulo

O chef é formado em direito,
mas cursou a faculdade para res-
peitar o tio Domingos Franciul-
li Neto, que exigia que os ho-
mens da familia estudassem o
curso. “Eu chegava as sh na pa-
daria, ficava até as 16h ¢ ia para
a faculdade. Minha rotina era a
padaria, sempre trabalhando
com comida”, lembra.

A recnmpra oCcorreu quandn
Alexandre casou e decidiu que
teria o controle do negocio no-
vamente. “Coloquei todas as re-
ceitas que aprendi na infincia
inteira e comecei a fazer na pa-
daria”, diz. Mas nfo foram sd
elas que ficaram em sua mema-
ria, 0 empresirio lembra que o
pai costumava fechar a padaria
aos domingos para almogar no
local. “As musicas italianas eu
sei cantar até hoje de tanto que
eu as ouvia.”
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O trabalho rendeu seus fru-
tos ¢ a padaria, como negdeio,
desperta o interesse de muita
gente entusiasmada em abrir
uma filial ou fazer algum tipo
de sociedade com Alexandre. O
contato ¢ didrio e ele até ji rece-
beu visita de administradoras
de shoppings interessadas em
replicar o negdcio.

Mas nenhum dos interessa-
dos motivou o chef a comegar
uma expansio, “Tem que ser
uma pessoa com conhecimento
dos produtos, que saiba vender.
Em geral, entra uma pessoa que
tem dinheiro e pergunta quan-
tovai ganhar, Eu respondo: ‘De-
pende se vocé vai ganhar™, des-
taca o empreendedor.

Para Alexandre, o pequeno
negocio exige muitos sacrifi-
cios. “Se ndo tiver a dedicagio
do dono, da familia, o negdcio

nio dura muito. Nio & uma coi-
sa que vocé vai abrir e 86 colo-
car o nome”, conta o chef, que
fez sua primeira viagem de fé-
rias - em um periodo de seis
anos - neste mes de janeiro.

Alexandre conta com a ajuda
na mulher Flavia no negécio e
as irmis também estio no ra-
mo das padarias. Elas cuidam
da administragio da Italiani-
nha, também localizada na mes-
ma regido da empresa do ir-
mio. Sempre que possivel, a fa-
milia tenta manter a tradigio
do avo de almogar todos juntos
no domingo. As irmis fecham a
padaria e levam a mde para a 14
de Julho, onde tudo comegou.
“Consideramos muito o lado da
familia. Ter um monte de pada-
ria, ser miliondrio. Esse ndo é o
nosso conceito de vida”, afirma
o empreendedor.



